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É dia de

O
Dia da Pizza, co-
memorado nesta 
sexta-feira, 10 de 
julho, movimenta 
as pizzarias cariocas 
com ações especiais 

para os apaixonados pelas redon-
das. Entre as promoções, há pizza 
em dobro, descontos em combos, 
pizza quadrada e menus especiais. A 
data também inspira lançamentos 
de sabores e ofertas válidas apenas 
durante a semana comemorativa, 
tornando a ocasião um convite para 
explorar as novidades das pizzarias 
da cidade. Con�ra as novidades 
abaixo:

Ella Pizzaria - Em celebração ao 
Dia da Pizza, a casa preparou uma 
programação especial. A novidade é 
o Menu Especial (R$ 137), que in-
clui entrada, prato principal e sobre-
mesa. Para começar, o cliente pode 
escolher entre a bruschetta Caprese, 
bruschetta Funghi ou a bruschetta 
Gorgonzola Doce. Como princi-
pal, o destaque é a premiada Pizza 
de Lombo preparada com molho 
de tomate, lombo canadense, quei-
jo scamorza defumado, crocante de 
presunto parma e geleia de pimenta. 
Para encerrar a experiência, Panque-
ca de Doce de Leite como sobreme-
sa. Rua Pacheco Leão, 102 – Jardim 
Botânico. @ellapizzaria.

Forneria Original - A marca 
preparou uma série de descontos 
especiais para deixar o Dia da Pizza 
ainda mais saboroso. Somente na 
sexta-feira, dia 10 de julho, a pizzaria 
oferece 40% de desconto em com-
bos com pizzas salgadas de 40cm 
+ bebida grátis e 30% de desconto 
em combos com pizzas salgadas de 
30cm + bebida grátis. Já quem não 
abre mão de uma sobremesa pode 
aproveitar 50% de desconto nas pi-
zzas doces de 20cm. As ofertas são 
válidas para sabores selecionados de 

Casas cariocas 
celebram a data 
com descontos, 
combos 
e sabores 
especiais 
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pizzas tradicionais e veganas e esta-
rão disponíveis exclusivamente para 
pedidos realizados pelo app, site ou 
telefone 0800-333-5555.

Fornês - Para promover o Dia 
da Pizza, a casa apresenta uma no-
vidade exclusiva no cardápio: a 
Frango Bacon Supremo. A redonda 
é preparada com molho de tomate 
da casa, frango des�ado, bacon em 
cubos, muçarela, cream cheese e oré-
gano. A rede aposta na nova receita 
para comemorar a data e oferecer 
mais uma opção aos apaixonados 
por pizza. No delivery, os preços são 
de R$ 83,90 (média) e R$ 122,90 
(grande). Já para compras realizadas 
no balcão, os valores variam de R$ 
81,90 (média) e R$ 120,90 (gran-
de). Pedidos: https://ofornes.com/.  

Mamma Jamma - Dois sabores 
especiais foram criados pelos chefs 

Flávia Quaresma e Raimundo Ro-
drigues para a data. A Pizza Dolce 
Marmellata (R$119) elaborada 
com queijo �or de carola, da quei-
jaria La Porta, mozzarella de cura 
especial e geleia de damasco e a Pi-
zza Tiramisù (R$ 43) com massa 
de longa fermentação, creme de ti-
ramisù, toque de café e �nalização 
com cacau. Botafogo Praia Sho-
pping – Praia de Botafogo, 400 - 5º 
andar. @mammapizzreria.

Pizza do Rão - A rede coloca 
em evidência o formato quadrado 
que se tornou sua principal assinatu-
ra e ajudou a consolidar a marca en-
tre os consumidores. Para celebrar a 
data, a marca preparou promoções 
especiais. Entre os destaques está o 
combo com Pizza Gigante (nos sa-
bores Calabresa ou Frango com Ca-
tupiry), Pizza Média Banana Neva-

da e refrigerante de 1,5 litro, de R$ 
138,80 por R$ 95,90. Outra pro-
moção é a pizza em dobro, em que 
o cliente leva duas Pizzas Médias 
de Calabresa com Catupiry por R$ 
37,90. Os pedidos podem ser reali-
zados pelo aplicativo Mundo Rão, 
plataforma própria do Grupo Rão, 
e também pelo iFood, até o dia 31.

Tutto Nhoque – o restauran-
te vai celebrar o Dia da Pizza, com 
uma ação voltada a um dos itens 
mais marcantes do seu cardápio: a 
pizza de Chicago. Válida exclusiva-
mente na data, a ação dará duas ta-
ças de vinho ou duas taças de soda 
italiana aos clientes que pedirem 
uma das versões do prato. Tradi-
cional nos Estados Unidos, a pizza 
de Chicago, ou deep-dish pizza, 
se diferencia pela massa alta, pela 
estrutura mais �rme e pelo recheio 

generoso. Na casa, a pizza aparece 
em duas versões: a Pizza de Chicago 
de Costolette (R$ 152) com costeli-
nha suína refogada, mix de queijos, 
cream cheese e goiabada defumada 
e a Pizza de Chicago da Chef (R$ 
127), recheada com muçarela, mo-
lho de tomate caseiro, linguiça de 
pernil e bacon de paleta. BarraSho-
pping – Entrada I, loja 129N – Bar-
ra da Tijuca. Tel: (21) 3129-3549.

Zagga Pizza Bar - Para celebrar 
a data, a casa lança uma criação ex-
clusiva assinada pelo agora pizzaio-
lo e empresário Matheus Garcia: 
a Hot Honey (R$ 74). A redonda 
leva molho de tomate, muçarela, 
queijo gouda e pepperoni. A �na-
lização �ca por conta do mel api-
mentado feito na casa. Rua Ronald 
de Carvalho 265, Copacabana. Tel: 
(21) 99905-9895.

pizza!!


