Quarta-feira, 11 de Fevereiro de 2026

Correio da Manha

Parana anuncia R$ 3,8 milhoes
para o Projeto Queijos Finos

Parceria levara capacitacao e tecnologia ao campo

O governo do Parand anun-
ciou a ampliagio do Projeto
Queijos Finos para quatro re-
gides do estado, com investimen-
to de R$ 3,8 milhdes.

A iniciativa serd implantada
no Sudoeste, Campos Gerais,
Norte Pioneiro e Regidao Metro-
politana de Curitiba, com o ob-
jetivo de qualificar a produgio
leiteira ¢ estimular a fabricacio
de derivados de maior valor agre-
gado. A agdo ocorre em parce-
ria com o Biopark, de Toledo, ¢
envolve institui¢des de ensino,
orgaos estaduais ¢ entidades do
setor produtivo.

O antncio foi realizado du-
rante o Show Rural Coopavel,
na terga-feira (10), ¢ marca a ex-
pansio de um trabalho iniciado
h4 cerca de seis anos na Regiao
Oeste do estado. A proposta ¢
atender produtores
dos em diversificar a atividade,

interessa-

oferecendo formagio téenica,
acompanhamento especializado
¢ acesso a protocolos produtivos
jé testados no mercado.

O projeto ¢ desenvolvido pelo
Biopark Educagio em conjunto
com o Instituto de Desenvolvi-
mento Rural (IDR), o Servigo
Brasileiro de Apoio as Micro e
Pequenas Empresas (Sebrae-PR),
a Federagio da Agricultura do
Parand (Faep) ¢ o Servigo Nacio-
nal de Aprendizagem Rural do
Parana (Senar-PR).

Com a nova etapa, passam a
integrar a iniciativa as secretarias
estaduais da Ciéncia, Tecnologia
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Divulgacéo/Faep

O projeto ganhou destaque internacional ao ser premiado na Franca em 2025

¢ Ensino Superior, da Industria,
Comércio e Servigos e da Inova-
¢ao e Inteligéncia Artificial, além
da Fundagio Arauciria.

O Biopark segue responsével
pela coordenagio das atividades
ja existentes no Oeste. Entre as
agOes previstas estao cursos tedri-
cos ¢ préticos voltados a fabrica-
¢ao de queijos finos, consultorias
individuais nas propriedades e
selecao de até 40 queijarias por
regido para atendimento direto.

Estd prevista a transferéncia
de até cinco protocolos produ-
tivos validados, além de suporte
laboratorial com duragao de trés
anos, incluindo analises gratuitas
de 4gua, leite e produto final.

As atividades de capacitacio
devem ocorrer em universidades
estaduais localizadas nas regides
contempladas, como a Universi-
dade Estadual do Norte do Para-
nd (Uenp) ¢ a Universidade Esta-
dual de Ponta Grossa (Uepg).

A coordenagio técnica do
projeto ¢ de Kennidy de Borto-
li, responsavel pelo acompanha-
mento dos contetdos ¢ das eta-
pas de implementagio. Além do
foco produtivo, os participantes
recebem orientagdes sobre estra-
tégias de comercializagio.

O Show Rural Coopavel, em
Cascavel, que chegou a 38 edi-
¢ao, registrou recorde de publico
no primeiro dia e retine estandes

governamentais, programas ¢
andncios de investimentos.

O programa

Criado em 1989, o evento se
consolidou como um dos prin-
cipais do setor agropecudrio no
pais. A edi¢ao mais recente reu-
niu mais de 407 mil visitantes e
movimentou R$ 7 bilhoes em ne-
gocios. A ampliagio do Projeto
Queijos Finos foi acompanhada
por secretdrios estaduais, diri-
gentes de instituigcoes publicas,
representantes de cooperativas
e liderancas do setor produtivo,
refor¢ando a estratégia de inte-
gracio entre governo, pesquisa e
produtores rurais.

Semana tem risco de temporais isolados
e fortes chuvas em Santa Catarina

Santa Catarina poderd sofrer
com temporais nesta semana
devido 4 combinacio de calor e
umidade. O risco é considerado
baixo a moderado para danos
como destelhamentos, interrup-
¢oes no fornecimento de energia,
queda de 4rvores ¢ alagamentos
pontuais, com maior atengao
para o Litoral Sul, Grande Floria-
népolis e dreas do Planalto Sul.

As instabilidades devem se
formar a partir do inicio da tar-
de, com registro de raios, rajadas
de vento, possibilidade de grani-
zo e chuvas localizadas de forte
intensidade. Durante a noite, a
tendéncia ¢ de perda de forga dos
temporais, reduzindo o risco as-
sociado a essas ocorréncias.

Hoje (11), o tempo perma-
nece com sol e variacio de nu-
vens em todo o estado. A tarde,

Divulgag¢do/SDC-SC

MODERADO

RISCO BALKD

Imlgio: 1002/ 2026 4z 12:00
Fim: 10/02 2026 &s 22:00

x _|:|l-|_|ln-
¥,
e
i i FJH:
e o

g

Calor e umidade elevam chance de chuva e ventos

sdo esperadas pancadas de chuva
tipicas de verdo, de forma isola-
da e passageira. As temperaturas
seguem clevadas, com mdximas
entre 32°C e 37°C. O vento so-
pra de nordeste a noroeste, com
intensidade fraca a moderada.

Amanhi (12), o cendrio se
mantém semelhante durante a
manha, mas a chance de chuva e
temporais aumenta no periodo
da tarde devido a condicio pré-
-frontal, que antecede a chegada
de uma frente fria. As maximas

variam de 30°C a 36°C, com ven-
to de nordeste a noroeste, mu-
dando para sul, com rajadas.

Na sexta-feira (13), o sol apa-
rece entre nuvens, Com aumento
da instabilidade ao longo da tar-
de ¢ possibilidade de temporais
isolados. A aproximagio da fren-
te fria provoca queda gradual da
temperatura no fim do dia.

No sibado (14), a nebulosi-
dade fica varidvel, com chuva a
qualquer hora no litoral e norte,
¢ pancadas nas demais regides a
partir da tarde.

A Secretaria da Protecio e
Defesa Civil (SDC-SC) orien-
ta a populagio a acompanhar os
avisos oficiais e adotar medidas
preventivas, como buscar abrigo
seguro durante temporais, evitar
dreas alagadas e manter distancia
de estruturas suscetiveis a quedas.

Vinicultura
cresceu 57,8%
no ultimo
ano no RS

A vinicultura no Rio
Grande do Sul teve um cres-
cimento de 57,8% ao longo
do ultimo ano, com expan-
sio expressiva na oferta de
atividades e no volume de
vendas. O desempenho faz
parte do Report Enoturismo
Rio Grande do Sul 2025, le-
vantamento elaborado pela
plataforma Wine Locals com
apoio da Secretaria de Turis-
mo do estado (Setur-RS).

Na comparagao anual, fo-
ram vendidos mais de 71 mil
tickets. O valor médio pago
pelos visitantes chegou a R$
510, resultado 6% superior
ao perfodo anterior.

Os indicadores apontam
um cendrio de crescimento e
maior organizagio da ativida-
de no territdrio gaucho.

O estudo mostra que os
produtos mais procurados
foram os roteiros orientados
¢ as visitas acompanhadas,
seguidos por sessoes de de-
guStacio ¢ as propostas asso-
ciadas 4 gastronomia.

A andlise do perfil do pu-
blico revela uma preferéncia
por programagdes planeja-
das, com informagoes deta-
lhadas, atendimento especia-
lizado e relagao direta com as
dreas produtoras.

Outro ponto de destaque
¢ a procedéncia dos consumi-
dores. Cercade 79% das com-
pras realizadas no periodo
analisado partiram de pessoas
de fora do estado. Visitantes
da regido Sudeste lideraram
a demanda, com Sio Paulo
A frente, seguido por Minas
Gerais e Rio de Janeiro.

O resultado confirma a
proje¢ao nacional do segmen-
to ¢ a capacidade de atrair flu-
xos de longa distancia. O re-
latério também indica sinais
de maior maturidade, como
o aumento da taxa de recom-
pra, que atingiu 22,5%.

Esse indice sugere fideli-
zagio e reforga a consolidagio
das atividades como produto
estruturado, com impactos
positivos para a economia
local e para a imagem institu-
cional do destino.

Informagoes preliminares
do inicio de 2026 apontam
continuidade do desempe-
nho positivo, com registros
favordveis j4 nas primeiras
semanas do ano. A avaliacio
¢ de que os resultados obtidos
sitvam de base para novas
agoes de divulgacao, quali-
ficacao profissional ¢ plane-
jamento estratégico, forta-
lecendo a atividade como
componente relevante da ca-
deia turistica estadual.



