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‘Robd barista’ vira atracao em
Parque Tecnoldgico de Sorocaba

|A cuida desde a eliminacao de residuos, antes do preparo, até a autolimpeza

Divulgag&o/Prefeitura de Sorocaba

A ascensao da inteligéncia ar-
tificial (IA) tem impulsionado a
criagio de solugdes que integram
trabalho humano e robético, fa-
cilitando o dia a dia de diferentes
profissdes. Com esse objetivo, a
Amplytech  Robotics, empresa
especializada em solugdes de ro-
bdtica aplicadas ao atendimento ¢
instalada no Parque Tecnoldgico
de Sorocaba (PTS), desenvolveu
um robo barista, capaz de preparar
oito tipos de cafés.

Para construir a mdaquina, o
fundador e diretor da Amplytech,
Alexandre Geraldi, utilizou pecas
importadas, outras projetadas por
cle e fabricadas por empresas brasi-
leiras, além de algumas j4 disponi-
veis no mercado. O segundo passo
foi aprender a programar o sistema
de funcionamento. Todo esse pro-
cesso de montagem levou cerca de
um ano e meio.

O robé colaborativo funciona
apartir do acionamento e progra-
magio por um ser humano. Ele
faz café com leite, espressos clds-
sico, duplo e premium, chocolate
quente, capuccinos com canela e
italiano, além de mocaccino (be-
bida quente a base de café, cho-
colate e leite). Realiza todas as
etapas de preparagio, incluindo
o flush (limpeza prévia do equi-
pamento), moagem dos grios,
encaixe do porta-filtro, aqueci-
mento da égua, posicionamento
do copo, entrega da bebida e au-
tolimpeza, ap6s a finalizagio.

Segundo Geraldi, a principal

O robé colaborativo funciona a partir do acionamento e programagdo por um ser humano

vantagem dessa solugio ¢ manter o
padrio de qualidade do café, inde-
pendentemente de varidveis, como
o tipo de torra, moagem, espuma,
cremosidade, acidez, quantidade
de pd, pressio da extragio, dentre
outras. “E dificil uma rede de fran-
quias que tem cafés como a base
dos seus produtos manter sempre
a mesma qualidade. O robd baris-
ta vem para auxiliar nessa questio.
Ele extrai o melhor arranjo do caf¢,
por meio da moagem, quantidade,
pressao, temperatura da dgua e es-
puma ideais’, ele explica.

E acrescenta que um dos proce-

dimentos essenciais para assegurar
a exceléncia da bebida ¢ o flush.
Trata-se da liberagao de um jato de
dgua na méquina para limpar resi-
duos e estabilizar a temperatura an-
tes do preparo. “O flush evita que o
café chegue frio ou com elementos
faltando”, detalha.

Ainda, de acordo com o empre-
sério, a proposta nao ¢, de forma
alguma, substituir o barista, mas,
sim, agregar valor ao trabalho hu-
mano. Ele diz que, enquanto a mé-
quinaassume a parte operacional, o
profissional pode usar o seu conhe-
cimento para tornar a experiéncia

Ribeirao Preto anuncia criagcao
de URA para as emergéncias

O prefeito de Ribeirdo Pre-
to, Ricardo Silva (PSD), infor-
mou nesta quinta-feira (29) a
criagio da Unidade de Retor-
no Assistencial (URA) como
estratégia para reduzir a pres-
sio sobre os atendimentos de
urgéncia e emergéncia, apds a
suspensao dos encaminhamen-
tos ao Hospital Beneficéncia
Portuguesa.

Segundo o prefeito, a URA
serd um novo servico voltado a
pacientes que chegam as UPAs
com quadros clinicos inter-
medidrios, quando ainda nio
¢ possivel conceder alta, mas
também nao ha indicacio ime-
diata de internagio hospitalar.

A unidade funcionard no
Nucleo de Gestio Assistencial
(NGA), na rua Minas, com
inicio previsto para a proxima
semana. O espago contard com
médicos em regime de 24 ho-

Fernando Gonzaga

Unidade serd voltada para quadros clinicos intermedidrios

ras ¢ equipe de enfermagem,
pcrmitindo que os pacientes
permanecam em observagio e
recebam cuidados semelhantes
aos de uma internagio.

De acordo com o secretirio
municipal da Saude, Mauricio

Godinho, equipes da pasta ji

atuam na adequagdo da estru-
tura do local. “A proposta ¢
manter os hospitais focados em
atendimentos de maior com-
plexidade”, afirmou. Ele acres-
centou que a URA deve ser
mantida e ampliada para outras
regides do municipio.

do cliente ainda mais marcante. “O
barista pode explicar sobre o grio,
a colheita, a torra. Isso gera encan-
tamento, vendas recorrentes e até
modelos de assinatura de consumo
de café, criando relagoes duradou-
ras com o consumidor”.
Atualmente, o equipamento
¢ exposto em feiras ¢ eventos. O
préximo  objetivo de Alexandre
Geraldi ¢ atrair investidores para
viabilizar a producio do robd em
escala, possibilitando a venda do
produto para padarias, cafeterias,
hotéis, resorts e outros locais, tanto
no Brasil quanto no exterior. Para

tanto, ele vem estudando maneiras
de adaptar a solugio tecnoldgica
para tornd-la mais simples de em-
balar, transportar e ligar.

Robd garcom

Com o objetivo de aumentar a
eficiéncia do trabalho do robé ba-
rista, o cmprcsério importou um
robd gar¢om projetado e fabricado
por uma empresa da Coreia do Sul,
com aprimoramento de softwares
no Brasil, para que ambos atuem
de forma integrada. O equipamen-
to ja estd em uso no Café do Valé-
rio ¢ em outras dependéncias do
Parque Tecnoldgico de Sorocaba,
além de ter passado por testes em
um hotel e em um restaurante.

O sistema opera por meijo do
mapeamento da planta baixa dos
ambientes. Apds essa etapa, ¢ rea-
lizado um cadastro com nomes de
pessoas ou espagos ¢ numeros de
mesas ou salas do local. Para servir
abebida, o operador clica no nome
do destinatirio na tela e o rob6 a
leva até ele, corretamente.

Conforme Geraldi, a tecnolo-
gia ¢ especialmente benéfica para
o aprimoramento do atendimen-
to em espagos gastrondmicos,
pois agiliza a retirada de itens ¢ a
limpeza das mesas, contribuindo
para a rapida liberagao de lugares.
Como resultado, o tempo de es-
pera dos clientes diminui. Para-
lelamente, os gargons ficam mais
disponiveis para interagir com o
publico, oferecendo um servigo
cada vez mais personalizado.

Campos do Jordao

investe em

O Governo do Estado de
Sao Paulo segue avancando na
modelagem da concessio da
Estrada de Ferro de Campos do
Jordao, que tem como uma das
principais inovagdes a criagao
de um rail-trail, trilha ciclovii-
ria integrada a faixa de dominio
da ferrovia. A proposta busca
ampliar o turismo regional,
com foco no turismo rural e de
aventura, atendendo demandas
dos municipios de Campos do
Jordao e Pindamonhangaba.

A iniciativa integra o Com-
plexo Turistico Ferrovidrio da
Estrada de Ferro Campos do
Jordao e prevé a concessao do
sistema por um periodo de 24
anos. Estio estimados investi-
mentos de aproximadamente
R$ 315 milhoes, destinados a
modernizagio, operagao e recu-
peragdo da ferrovia, incluindo
trilhos, trens histéricos e equi-
pamentos operacionais.

turismo

O percurso da trilha para
bicicletas devera ligar o distrito
de Eugénio Lefevre ao centro
de Pindamonhangaba, acompa-
nhando o tragado dalinha férrea.
A proposta amplia as opgoes de
lazer, estimula a pratica esporti-
va e oferece uma alternativa de
mobilidade sustentavel, promo-
vendo maior integragio com a
natureza, a paisagem e a cultura
local por meio de um corredor
verde continuo e acessivel.

Para garantir a seguranga
dos ciclistas, o projeto prevé
intervengdes ¢ estruturas ade-
quadas para assegurar a conti-
nuidade da trilha.

Com a integragdo entre
a ferrovia histérica, novos
equipamentos turisticos e a
infraestrutura ciclovidria, a
concessao pretende impulsio-
nar o desenvolvimento regio-
nal sustentavel, diversificar a
oferta turistica da regiao.



