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Correio da Manha

CASTRONOMIA | NATASHA SOBRINHO

(@RESTAURANTS_TO_LOVE) ESPECIAL PARA O CORREIO DA MANHA

a noite mais simb¢-
lica do ano, a mesa
ganha papel central.
Preparos  tradicio-
nais da data, ingre-
dientes associados a

prosperidade, abundéncia e continui-

dade aparecem bem executados, com
bom produto e apresentagio cuidado-
sa. Tudo chega pronto para servir, ga-
rantindo leveza a celebragio ¢ deixan-
do espaco apenas para brindar, receber

e atravessar 0 novo ano com elegincia,

intengio e sabor. Boas Festas!

ACAFRAO - O restaurante pre-
parou um carddpio especial para as
festas de fim de ano. Entre as op¢oes
de entrada estao: burrata com toma-
te confit e pesto ¢ torradas (R$ 160),
bolinho de bacalhau (R$ 50 - 10un)
e salada de feijio fradinho (R$ 160).
Para os pratos principais destaque para
o0 lombo suino com calda de abacaxi
(R$ 320) ¢ 0 polvo com batatas confit
(R$ 825). Os acompanhamentos vao
desde arroz com cogumelos e amén-
doas (R$ 110) a lentilha da sorte (R$
60). Os pedidos devem ser feitos ape-
nas sob encomenda pelo telefone (21)
9915-90072 e servem até 5 pessoas.

ARAB - O restaurante apresenta
um carddpio especial de Ano Novo,
reunindo algumas das receitas drabes
mais tradicionais. Nas entradas, os
destaques ficam por conta das pastas
artesanais, como: hommus, baba gha-
noush, labne, chanclich e a pasta de
pimentio com nozes. O menu prin-
cipal refor¢a a personalidade da casa,
trazendo preparos ricos em especiarias
e cozidos lentos. O cliente encontrar
pratos como arroz com lentilha e ce-
bola frita, pilaf sirio, tajin de cordeiro
ao molho de hortela com vinho tinto,
kafta de picanha ou de frango, quibe
de peixe, bacalhau 4 moda da casa e
recheios especiais de folha de uva e
de repolho. A ceia estd disponivel no
sistema de quilo por R$ 149,90. Tam-
bém ¢ possivel encomendar centos de
salgados, com opgdes a partir de R$
360. Av. Ataulfo de Paiva, 1060 — Le-
blon. Tel: (21) 2235-6698.

Divulgacao

Pratos classicos, ingredientes simbadlicos e o
conforto de receber tudo pronto para a ceia

Empdrio Farinha Pura

Confeitaria Manon

Divulgagao

Raphael Nogueira/Divulgacédo

Divulgagado
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CONFEITARIA MANON
— A clissica casa no Centro, oferece
pratos especiais para quem procu-
ra uma solugio pratica para ceia de
Ano Novo disponiveis em combos
para 2, 5, 10 e 15 pessoas (a partir
de R$ 575). Além de pratos cldssi-
cos como Pernil, Chester, Tender e
Lombinho, as ceias também terio
acompanhamentos, como salpicio,
farofa, salada de bacalhau e arroz e,
claro, bolinhos de bacalhau. A casa
oferece ainda pratos avulsos, como
mini salgados, (R$ 160 cento) arroz
de lentilha (R$ 165 - kg) a, quiche
de bacalhau (R$ 190), pavé (R$
200), quindao (R$ 160), entre ou-
tros. Rua do Ouvidor, 187 — Centro.
WhatsApp (21) 98566-1068.

EMPORIO FARINHA
PURA - Localizada na Cobal do
Humait4, a casa amplia a sua selecao
de sobremesas para as festas de final de
ano com uma novidade pensada para
quem valoriza praticidade sem abrir
mio de uma apresentagio sofisticada:
as sobremesas em taca para comparti-
lhar, criadas pelo confeiteiro Leandro
Rosa. Destaque para a Taga de Cho-
cotone (R$ 189) inspirada nos sabores
natalinos, combina fatias do chocoto-
ne da casa, creme de chocolate, creme
de ninho e biscoito Negresco tritura-
do com cobertura de chantilly, nozes,
cereja e raspas de chocolate. Encomen-
das para Réveillon serio aceitas até dia
27/12, as 12h, pelo WhatsApp: (21)
99969-3843.

QUINTA DA HENRIQUE-
TA = A ceia do restaurante portugués
contemplam opgdes de entradas, prin-
cipais e sobremesas. Nos pratos para
4 pessoas sio protagonistas o Arroz
de Pato Tia Alice (R$ 300); Baca-
lhau dos Sécios (R$ 770); Bacalhau &
Portuguesa (R$ 770); Bacalhau com
Natas (R$ 530); Bacalhau Espiritual
(R$ 530); Bacalhau Gomes de S4 (R$
530); Bacalhau & Lagareiro (R$ 770)
¢ a Salada de Bacalhau com Grio de
Bico (R$ 385). As encomendas po-
dem ser realizadas at¢ o dia 26 pelo

WhatsApp (21) 97513-7455.



