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O Uultimo sadbado, 27 de
setembro, marcou o Dia
Mundial do Turismo, ce-
lebrado ha mais de qua-
tro décadas pela ONU e
que em 2025 trouxe como
tema “Turismo e Transfor-
macao Sustentavel”.

A data ganha relevancia
para o Brasil que preside
o Conselho Executivo da
ONU Turismo e assume
papel de lideranga global
nas discussdes sobre o fu-
turo da atividade.

O momento é positivo: os
ndmeros apontam para
a consolidagdo dessa in-
ddstria como motor de
desenvolvimento, com
impacto na geragao de
empregos e na economia.

O Ministério do Turismo
tornou-se estratégico pelo
atual peso econémico do
setor e pela realizagdo da
COP30 em Belém. Com
a saida de Celso Sabino,
PDT, MDB e PT disputam
a cadeira. O governador
do Par3, Helder Barbalho
(MDB), articula pela con-
tinuidade e nomeacao da

Embora tenha entre-
gue sua carta de demis-
sdo, Celso Sabino segue
atuando como ministro
do Turismo e cumpre
agenda nesta semana
com o presidente Lula
no Para, seu estado na-
tal e sede da COP30 em
novembro. A industria
do turismo precisa de

Celso Sabino insiste em
permanecer no cargo
pelo menos até a COP 30,
mesmo apds o Unido Bra-
sil decidir, no fim de agos-
to, desembarcar do gover-
no e fixar 26 de setembro
como prazo final para a
saida de seus ministros
detentores de mandatos.

O presidente da COP30,
embaixador André Cor-
réa do Lago, trouxe sinais
de confianga quanto a
realizacdo da conferéncia
global da ONU em Belém.
Apesar do tema do prego
das hospedagens sempre
voltar a tona, ele afirmou
em coletiva que as obras
estao praticamente con-

O fato é que o Brasil ce-
lebra o Dia Mundial do
Turismo em meio a um
momento histdrico para
o setor, que cresce e atrai
atenc¢do global. Os recor-
des de turistas internacio-
nais e de movimentagao
doméstica  corroboram
com o otimismo do tra-
de. O desafio serd trans-

Dia Mundial do Turismo é celebrado no dia 27/09

Dia Mundial do Turismo:
celebrar e planejar

Mas também impde de-
safios que o pais precisa
enderegar, como ampliar
e modernizar a infraestru-
tura turistica, fortalecer a
conectividade aérea re-
gional e atrair investimen-
tos em inovagao e susten-
tabilidade.

O Brasil celebra, mas tam-
bém precisa agir. A trans-
formagao sustentavel no
turismo é condigcdo para
que a atividade cresca de
forma inclusiva, competi-
tiva e responsavel.

Para isso, o setor precisa
de gestdo técnica, imune
as disputas politicas que
frequentemente desviam
o foco do verdadeiro de-
senvolvimento.

Disputa pela pasta se intensifica

secretaria executiva Ana
Carla Lopes. O PT insiste
em Marcelo Freixo, que
tem claras pretensdes
eleitorais em 2026. Ja o
PDT exige mais espago no
Governo e o turismo seria
uma area de grande visi-
bilidade para a legenda.
Enquanto isso, a data da
COP 30 se aproxima.

Nao larga o osso

um titular efetivo, nao
de um demissionario
em compasso de espe-
ra. Para o futuro imedia-
to do setor, é imperativo
gue Sabino tome uma
decisao: acertar os pon-
teiros com o Unido Bra-
sil, romper com o parti-
do ou, enfim, abrir mao
do cargo.

Prazo vencido, cargo mantido

Sabino finalmente oficia-
lizou a demissdo, mas se-
gue tentando convencer a
cUpula partidaria. O presi-
dente Antonio Rueda tera
que adotar uma posigao:
ceder e abrir precedente
ou cumprir a promessa de
expulsar quem desafiar a
ordem da legenda.

Enfim, otimismo sobre a COP 30

cluidas e que as preocu-
pac¢des logisticas cairam
sensivelmente. Lago res-
saltou a forca-tarefa que
auxilia paises na busca
por leitos, j& garantindo
a hospedagem de 87 de-
legacdes. Dos 168 paises
que ja confirmaram pre-
senga, 81 seguem nego-
ciando as hospedagens.

Turismo pede politica de Estado

formar o boom em resul-
tados duradouros, com
planejamento, politica de
Estado e agao articulada
com a cadeia produtiva.
Com unido e gestao téc-
nica, o turismo podera ge-
rar mais desenvolvimento
e se firmar como vetor
estratégico, como ocorre
em tantas nac¢des.

Correio da Manha [E}

Portugal e Brasil celebram
sabores na capital federal

Festival promove experiéncias ha Embaixada de Portugal

Brasilia vai se transformar
no ponto de encontro entre
dois mundos de sabores, tra-
digoes e histérias nos dias 3 e
4 de outubro de 2025. A Em-
baixada de Portugal abre suas
portas para receber o evento
“Sabores do Enoturismo -
Portugal e Brasil 4 mesa’, uma
celebragio que une gastrono-
mia, vinhos, arte e cultura,
conectando os dois paises em
uma experiéncia inédita.

Ao longo de dois dias, o
publico podera embarcar em
uma verdadeira viagem senso-
rial, sem sair da capital federal.
O evento retine oito chefs de
renome — quatro portugueses
e quatro brasileiros — que co-
zinhardo a quatro maos em du-
plas criativas. Juntos, eles apre-
sentardo 15 pratos tipicos, que
dialogam entre a tradicio das
sete regioes de Portugal e a in-
ventividade da culindria brasi-
leira, marcada por ingredientes
auténticos e técnicas regionais.

As estagbes gastronomi-
cas serdo o coragio do evento.
Cada dupla de chefs preparara
bowls que expressam a fusio de
sabores e culturas. Do bacalhau
portugués ao pirarucu amazo-
nico, passando por feijoadas de
diferentes sotaques, crocantes,
purés e preparagdes contempo-
rineas, cada prato contard uma
histéria.

Entre os destaques estao
receitas como a espada de novi-
lho em pau de loureiro com mi-
lho frito ¢ couve, assinada pelo
chef Cldudio Pontes, dos Ago-
res, lado a lado com a costela a
moda dos pampas, de Marcelo
Petrarca, expoente da cozinha
brasiliense. Outra parceria sa-
borosa é a do chef Marco Al-
meida, de Coimbra, que apre-
senta o tradicional bacalhau
Lugrade grelhado, harmoniza-
do com o ceviche de pirarucu
do chef Francisco Ansiliero.

Na esta¢ao comandada pelo
premiado chef Tiago Bonito,
de Lisboa, o classico arroz de
pato divide espago com o puré
rustico de feijao fava e cordei-
ro braseado da chef brasiliense
Nayhara Branquinho. Ja no
espago de Rafael Ribeiro, jo-
vem talento portugués, o pu-
blico poderd provar a feijoada
a transmontana, acompanhada
do arroz caldoso com feijio
manteiguinha e bochechas de
porco do chef Marco Silva.

O evento traz também uma
rica sele¢ao de vinhos, com mais
de 100 rétulos portugueses dis-
poniveis em tagas ¢ harmoniza-

GDF lanca
Medalha
Mérito do
Turismo

Em celebragio ao Dia Mun-
dial do Turismo, comemora-
do no dia 27 de setembro, o
Governo do Distrito Federal
langou a Medalha Mérito Tu-
rismo, criada para dar o devido
profissio-
nais, institui¢oes e iniciativas
que fortalecem o setor ¢ toda a
cadeia produtiva do turismo na
capital federal.

A premiacio contemplard
desde trabalhadores da linha
de frente da hospitalidade até
cmprecndimentos, artistas,
produtores culturais, gestores,
comunicadores ¢ projetos de
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sustentabilidade e inclusio.

As inscri¢oes estao abertas
no site da Secretaria de Turis-
mo do Distrito Federal até 20
de outubro ¢ os contemplados
serio anunciados no dia 5 de
novembro.

Divulgagao

Rafael Ribeiro, jovem talento da gastronomia portuguesa, estard presente no evento

¢oes. A Sala de Provas promete
ser um dos pontos altos, com
degustagoes guiadas de produ-
tores renomados como Adega
de Redondo, Bacalhda, Herda-
de do Peso e Carmim. As ses-
sdes custam R$ 60 e terio ho-
rarios distribuidos entre tarde e
noite, nos dois dias.

Os apaixonados por doces
poderdo se deliciar com recei-
tas tradicionais de Portugal,
além de produtos artesanais e
iguarias brasileiras a venda em
estandes de produtores locais.

Experiéncias culturais

Para além da gastronomia,
o Sabores do Enoturismo tera
uma programagio comple-
ta com atividades culturais e
educativas. A Arena Sabores
oferece showcookings, cur-
sos de iniciagao a0 mundo do
vinho ¢ harmonizagoes que
exploram queijos, enchidos e
doces portugueses. Cada ex-
periéncia custa R$ 40, com
ingressos vendidos pelo apli-
cativo Sympla.

A cultura lusitana também

IATA aponta
alta demanda
aéreaem
agosto

A demanda global por
transporte aéreo de passagei-
ros cresceu 4,6% em agosto,
segundo dados divulgados
pela Associagao Internacional
de Transporte Aéreo (IATA).

A capacidade avancou
4,5% e o fator de ocupagio
atingiu 86%, recorde para o
periodo. O destaque ficou
para o quesito trifego inter-
nacional, com alta de 6,6%.
Entre os mercados domés-
ticos, o Brasil liderou com
expansio de 12,7%, puxada
por programas de estimulo
ao turismo.

A taxa de ocupagao no pais
subiu 3,4 pontos percentuais,
para 85,1%. Segundo a enti-
dade internacional, o setor
segue em trajetdria de cresci-
mento, apesar de incertezas
econdmicas e geopoliticas.

estard presente na Arena Eno-
turismo, que promove talksho-
ws sobre regioes vinicolas de
Portugal ¢ degustagoes temad-
ticas, ¢ na Arena Artes, espago
dedicado a oficinas de pintura,
bordado, colagem e aquarela.
O objetivo ¢ aproximar o pu-
blico das tradicoes artisticas
portuguesas em um ambiente
interativo.

Os visitantes poderéo es-
colher entre diferentes formas
de participagao. Os pratos sio
vendidos em cumbucas a pre-
¢os que variam de R$ 25 a R$
50. Os vinhos em taga custam
entre R$ 30 ¢ R$ 40. Para quem
busca praticidade, hd kits espe-
ciais: o Kit Camdes (2 pratos +
1 taga de vinho, R$ 100) ¢ o Kit
Pessoa (3 pratos + 2 tagas de vi-
nho, R$ 150).

O evento ¢ fruto de uma
colabora¢io entre a Embai-
xada de Portugal no Brasil,
Turismo de Portugal, Vini-
Portugal, TAP Air Portugal
— Chefs Local Stars e SENAC
DE. Para os organizadores, a
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iniciativa ¢ mais do que um

Brasil langa
Marca
Nordeste em
Buenos Aires

O Brasil lancou durante
a FIT Argentina, em Buenos
Aires, a Marca Nordeste, ini-
ciativa que une os nove estados
da regiao em uma estratégia in-
tegrada de promogio turistica
internacional.

O objctivo ¢ reposicionar o
Nordeste como destino susten-
tével e competitivo, destacando
sua diversidade cultural, natu-
ral e gastrondmica.

A agio ¢ fruto da parceria
entre Embratur ¢ o Consércio
Nordeste e busca ampliar a vi-
sibilidade global, atrair investi-
mentos e fortalecer a conectivi-
dade aérea.

Em 2025, a regiao ja rece-
beu mais de 300 mil turistas es-
trangeiros, crescimento de 51%
em relagio a 2024, com a Ar-
gentina como principal emissor
de visitantes.

festival gastronémico: trata-
-se de uma plataforma estraté-
gica de promogio de Portugal
como destino turistico, ressal-
tando a diversidade de suas
regides ¢ a proximidade his-
térica e cultural com o Brasil.

Com uma combinagio
irresistivel de gastronomia,
vinhos, arte e cultura, o Sabo-
res do Enoturismo promete
transformar Brasilia em uma
ponte viva entre Portugal e
Brasil. Cada prato serd um en-
contro, cada vinho uma via-
gem € cada experiéncia uma
memoria que celebra a amiza-
de entre os dois paises.

Servico:

O evento Sabores do Eno-
turismo — Portugal e Brasil a
mesa acontece na embaixada
de Portugal em Brasilia nos
dias 3 e 4 de outubro, das 18h
as 22h30 e das 14h as 22h30
respectivamente. A entrada na
Embaixada de Portugal ¢ franca
€ os ingressos para as experién-
cias ¢ atividades estao disponi-
veis no aplicativo Sympla.

Projeto prevé
regras para
comunicagao
inclusiva

A Comissao de Turismo
da Cimara dos Deputados
aprovou na tltima semana um
projeto de lei que obriga a ad-
ministragio publica a divulgar
informagoes acessiveis a pes-
soas com deficiéncia em locais
frequentados por turistas, no
minimo nos idiomas portugués
e inglés.

A matéria prevé a disponibi-
lizagao de dados sobre servigos
de apoio, meios de dentncia e
contatos da Delegacia de Pro-
tegdo ao Turista mais proxima.

A nova versao restringe a
exigéncia a espagos publicos e
deixa a defini¢ao de regras para
locais privados a cargo de regu-
lamento especifico. A proposta
segue para andlise conclusiva
da Comissao de Constituicio e
Justica e de Cidadania antes de
chegar ao plenério.



