Segunda-feira, 16 de Junho de 2025

GASTRONOMIA

Correio da Manha

CRITICA / RESTAURANTE / BENTO PIZZERIA NAPOLETANA

Bento que
oento €3
vera pizza

Por Claudia Chaves

Especial para o Correio da Manha

ma praga bucdlica, com uma estagio de metrd,

nos lembra os cendrios de filmes. Em uma dis-

creta loja na Praca Afonso Pena, estd um peda-

¢o de Napoles: a Bento, tinica pizzaria do Rio
com um chef pizzaiolo italiano, Pierluigi Russo, que cuida de
cada detalhe — da massa ao azeite, da recepgio ao spritz arte-
sanal servido no balcio.

O servigo ¢ 4gil e 0 menu vai direto ao ponto: entradas e
sobremesas tipicas da Itdlia, e pizzas preparadas com fidelida-
de 4 tradigio napolitana. A certificagio da AVPN (Associa-
zione Verace Pizza Napoletana) nao ¢ s6 um selo de qualidade
— ¢ um compromisso com o sabor, a técnica ¢ a origem. Ain-
da mais: a Bento foi eleita a 36* melhor pizzaria da América
Latina pelo 50 Top Pizza 2025.

A massa, de fermentagio longa e hidratacio altissima, ¢
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A Bento é a Unica pizzaria
carioca com um chef italiano

leve, macia por dentro, crocante nas bordas. Assada em forno
aaltissimas temperaturas, chega 4 mesa em menos de dois mi-
nutos, com um sabor daqueles que nos faz ficar em siléncio,
quase rezando. A puttanesca — com tomate pelati, mozzarel-
la de bufala fresca, o alici italiano (ingrediente raro por aqui,
¢ meu favorito), azeitonas pretas ¢ orégano siciliano — tem
sabores delicados que se combinam 4 perfeico.

A pizza frita, certificada pela AVPN e tnica do tipo na
América Latina, ¢ leve, nada oleosa, gragas a um 6leo especial
importado da Itdlia, com ponto de fumaga alto. A montana-
ra, com molho de tomate, parmesdo em lascas e manjericio,
¢ uma 6tima pedida como entrada. Absolutamente perfeita.

Para fechar, o carddpio ainda surpreende com o gelato
frito de maga com canela, servido com calda de chocolate
amargo. E, para beber, o limoncello spritz feito na casa — re-
frescante, citrico, na medida certa. Na despedida, um café Illy.
Italiano, claro.

A Bento nio ¢é apenas uma pizzaria de bairro. E um lugar
onde tradi¢io e afeto se encontram, onde a presenga do Luigi
transforma a refei¢ao em experiéncia. Um pedaco de Népoles
com estacio de metrd — afinal, ¢ uma viagem de prima a Itdlia

das comédias, da alegria.

SERVICO

BENTO PIZZERIA NAPOLETANA
Rua Afonso Pena 71, Tijuca

De terga a domingo (18h as 23h)

NOTICIAS DA COZINHA

Divulgacao

O melhor de Portugal

O Festival de Portugal 2025, evento anual do bar
e restaurante Aurora para celebrar os dias dos santos
portugueses, lamentavelmente acabou no domingo,
mas a chef Ana Beatriz Capao mantém a deliciosa fran-
cesinha (foto) no carddpio por mais alguns dias. E uma
forma de estender um pouco mais a comemoragio de
uma data importante para a casa, que completou 127
anos no dia 13 de junho, sob as béngios de Santo An-
tonio. A iguaria ¢ bissexta nos restaurantes da cidade e
fica disponivel por tempo limitado, diariamente, sem-

pre a partir das 17h.

POR CLAUDIA CHAVES

Seis anos de fumaca

O Low Fire Smokehouse celebra ses seis anos co
Centro nesta terga (17) com menu exclusivo do chef
Gabriel Nigro em parceria com a Costelata, Deli43 e
Raiar Organicos. No carddpio, bolovo de linguica de
provolone com maionese UAU, wellington de costela
com molho bordelaise e pudim com calda de pastrami.
Hé também combos com entrada + prato principal
por ou com sobremesa. Os pratos serdo servidos ape-
nas no dia, com porgdes limitadas. Se subir as escadas,

|4 em cima, continua 0 American BBQ auténtico.
Tomas Vélez/Divulgagdo
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Wine in BUzios

O Wine in Buzios 2025 celebra sua 6* edi¢ao, dos
dias 19 a 29, com uma programagio que une vinhos,
gastronomia, arte ¢ musica. A Feira de Vinhos, com
entrada gratuita, 19 a 22, na Praga Santos Dumont,
reine mais de 20 expositores e shows ao vivo. As tra-
dicionais tagas coleciondveis ja estao  venda. De 23
a 29, o festival oferece experiéncias exclusivas como
jantares harmonizados com sommeliers e menus espe-
ciais. Destaque para o Wine Boat (dia 28) ¢ o Wine
Art (29), que misturam vinho e arte. Programagio ¢
ingressos www.wineinbuzios.com.br.



