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Deseo, o restaurante, que conta com uma vista 
privilegiada para a Praia do Leme, de onde é possível 
assistir a queima de fogos, promove uma grande festa 
all inclusive, que conta com uma seleção de pratos sa-
zonais e sobremesas temáticas, além de bebidas alcóo-
licas e não-alcóolicas para brindar a chegada de 2025. 
Ao som de Djs tocando os maiores sucessos nacionais e 
internacionais, o  menu, assinado pelo chef Giba Mira, 
apresenta pratos sazonais, como frutos do mar, opções 
vegetarianas e sobremesas temáticas, como ostras fres-
cas e camarões grelhadas.

O Otra Bar, um refúgio em meio à agitação de Co-
pacabana, com direito a vista e brisa do mar vai ter um 
open-food, ostras liberadas a noite toda, finger foods, 
como os bolinhos cremosos de arroz com queijo meia 
cura e calabresa, tiraditos de frango crocante, pastéis 
(com recheios de queijo, carne moída e camarão), ce-
viche de peixe branco com milho tostado, bobozinho 
de camarão e muito mais.    A programação dai das 20h 
do dia 31 de dezembro até as 2h da manhã do dia 1º de 
janeiro com open bar, um mini espumante de brinde e 
muita música boa.

Para encerrar o ano com chave de ouro e comemo-
rar a última segunda-feira de 2024, no dia 30 de de-
zembro, vai rolar “A” festa no Suru Bar, a casa de co-
quetelaria popular brasileira na Lapa. Das 19h às 2h, o 
DJ Kibse7e vai comandar o Suru Baile, com pop, char-
me, R&B, funk, rap e hip hop. O traje verde e (ou) rosa 
é “obrigatório” (e quem for ganha um shot de uísque 
Jameson). Drinques incríveis como o Mangaleta e o 
Muquira. Suru Bar tem o pão de queijo frito, o melhor 
da cidade.

Vai rolar a festa

Vai rolar a festa II

Vai rolar a festa III
Divulgação

Divulgação Bruno de Lima/Divulgação

n o t Í C i a s  D a  C o Z i n H a
POR CLÁUDIA CHAVES

Por Cláudia Chaves

Especial para o Correio da Manhã

D
ois dos campeoníssimos do Botecar Rio 
(que reuniu 40 dos melhores botequins da 
cidade), 30 dias de uma maratona delicio-
sa. Dois dos campeões estarão abertos no 

dia 31. O Bar do Momo, na Tijuca, o vencedor, e o En-
chendo Linguiça, 5º lugar em uma disputa acirradíssima. 
Com o petisco Nosso Sonho, inspirado na música da du-
pla de funk Claudinho e Buchecha, conquistou a maioria 
dos votos na primeira edição do evento.

“Eu queria homenagear o funk e, conversando com 
a minha amiga Michele Miranda, tivemos várias ideias. 
Uma delas foi o Nosso Sonho, ícone da dupla Claudinho 
e Buchecha. Pensei no pernil, um clássico do bar, e fa-
zer do ‘sonho’ um salgado com massa de batata baroa e 

Para os que 
amam os 
botecos
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outros ingredientes que dessem um ‘quê’ ao petisco, que 
foram a cebola caramelizada no vinho e o chantilly de li-
mão. Vamos continuar com o petisco até o Buchecha vir 
aqui”, avisa  Antonio Carlos Laffargue, o Toninho, dono 
do Momo.

Com mais de 50 anos de história, o Bar do Momo é 
também Patrimônio Cultural Carioca. Ponto de encon-
tro de músicos e ícones da boemia do Rio, o bar é referên-
cia de boa comida e petiscos criativosMarcaçãsem falar 
no time que faz tudo acontecer por lá. Uma grande famí-
lia que joga nas 11, da cozinha a administração. 

Difícil passar pelo Grajaú e não dar uma paradinha no 
Enchendo Linguiça, de onde há 18 anos saem os melhores 
embutidos da cidade. Além disso, a casa é referência quan-
do o assunto é o apreciado joelho de porco. O petisco que 
leva a assinatura da casa é linguicinha suína exclusiva, pro-
duzida na casa, regada com molho de cerveja.

SERVIÇO
BAR DO MOMO

Rua General Espírito Santo Cardoso, 50A - Tijuca

Segundas (12h às 23h), quarta a sábado (12h às 23) e 

domingos (12h às 18h)

ENCHENDO LINGUIÇA

Avenida Eng. Richard, 2 - Grajaú

Segunda a quinta (11h a 0h), sexta e sábado (11h a 

1h) e domingos (11h às 21h) Toninho, do Momo, exibe o petisco Nosso Sonho

Divulgação


