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relacao com o bote-
quim, imortalizada
na cangio de Noel
Rosa, resume o es-
pirito dos nossos bares. Conversa
sobre cotidiano, com énfase em
futebol e politica, observagao dos
que passam ou que entram. Nor-
malmente, fraternidades ser for-
mam nos frequentadores assiduos,
amizades muito fortes.encontros,
desencontros.

Depois da praia, vendo futebol,
jogando conversa fora, o conceito
de botequim remonta a um espago
tradicional e culturalmente marcan-
te em paises luséfonos, especialmen-
te em Portugal e no Brasil. A palavra
tem origem no termo espanhol bo-
tiquin, que originalmente designava
pequenas mercearias ou tabernas.
Com o tempo, ganhou uma cono-
tagio propria no Brasil profundo,
sejanos Jardins, em Ipanema e ou na
histérica Sao Joao D'l Rey.

A cidade do Rio acaba de ga-
nhar um super presente de Natal
adiantado. O Festival Botecar che-
gaao Rio, até 20 de dezembro, com
40 bares que traduzem o melhor do
espirito botiquineiro; tradicionais,
novos, antigos, petiscos do Leme
ao Pontal inspirados em famosas
musicas brasileiras, cerveja estupi-
damente gelada e curadoria de duas
botiquineiras de fé Marcella Sobral
e Pitty Basilio que importaram de
Belo Horizonte o evento.

O time ¢ de peso! Os partici-
pantes sio: 5* Categoria, Acon-
chego Carioca, Adega do Pimenta,
Bafo da Prainha, Baixela, Bar Ba-
rata Ribeiro, Bar da Amendoeira,
Bar da Frente, Bar da Gema, Bar
da Portuguesa, Bode Cheiroso,
Bar do Momo, Bar do Trotta, Bar
Madrid, Bar Maravilha, Bar Urca,
Botero, Capiau, Carioca Deutsch,
Casa Porto, Costelas, Enchendo
Linguiga, Gato de Botas, Job, Jobi,
Kalango, L4 na Rosi, Maria Loca,
Otra, Pavao Azul, Petisqueira Mar-
tinho, Porco Amigo, Portinha,
Quitanda, Real Chopp, Suru Bar,
T6 Careca de Saber, Velho Adonis,
Xepa e Zuza Fish Bar.

Felipe Quintans, do Bar Ma-

drid, cujo nome do bar j& homena-
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Rio promove o Festival Botecar, uma celebracao
a cultura dos Nnossos botequins

Bar da Frente

Fébio Rossi/Divulgacido

Adonis

geia o ponto de reunido da futura
Jovem Guarda, apresenta sua visio
do evento. “Madri resolveu fazer
essa homenagem ao glorioso Tim
Maia, um apreciador de jil6, com
0 jil6 recheado de camario, que ¢
um prato cldssico também de bo-
tequim, que ¢ 0jil6.”

Dois bares aguardados na cida-
de abrem as portas ¢ vao receber o
concurso: 5* Categoria, de Sérgio
Rabello, do Galeto Sat’s, ao lado
da Adega da Velha — também da
familia Rabello —, e o Capiau, de
Raphacl Vidal. Os novos Portinha,

Fabio Rossi/Divulgacdo

Fabio Rossi/Divulgacio

Bar da Amendoeira

Fabio Rossi/Divulgacio

Adega do Pimenta

Quitanda, Zuza, prometem con-
correr como gente grande, de igual
para igual. A nova geragio de bares
estara ao lado de icones da boemia
e patriménios da cidade, como Bar
Urca, Bar da Amendoeira, Bar da
Portuguesa, Bar do Momo, Jobi,
Pavao Azul, Real Chopp e Velho
Adonis.

Felipe Trotta, do Bar do Trot-
ta, se inspirou n musica “Naquela
Mesa, cldssico de Sérgio Bitten-
court, emociona pois fala da sauda-
de de seu pai. Assim como nasceu
aideia do Bar do Trotta, a saudade

Fabio Rossi/Divulgacio

Aconchego Carioca

do meu avd. E o petisco que a mu-
sica da o nome ¢ um resumo do
nosso carddpio.” As quatro canoi-
nhas de pao francés, recheadas de
étimo pernil e alichella, as delicio-
sas receita do avo de Felipe, ¢ de
quebra uma canoinha recheada de
provolone.

S30 18 baresnaZona Sul, 18 na
Zona Norte ¢ 4 entre Lapa ¢ Zona
Portudria, para percorrer em 30
dias ¢ experimentar os mais varia-
dos sabores. Na estreia do festival,
0s petiscos terdo a musica carioca
como inspiragao, que pode ser uma

cangio que fale do Rio de Janeiro
ou de algum compositor ou intér-
prete que tenha nascido aqui ou
escolhido a cidade para viver. Vale,
vale tudo!

A chef Katia Barbosa partici-
pa do festival com o Aconchego
Carioca (Praca da Bandeira) e
batizou o petisco de “Down no
High Society”: trés pastéis redon-
dos com barriga de porco desfiada
com chutney de macga (R$ 30),
que tém formato de disco voador,
para acompanhar a musica de Elis
Regina. O Bar da Frente, também
na Praca da Bandeira, se inspirou
num classico de funkeira Tati Que-
bra Barraco, o “T4 ardendo, Asso-
pra’ (“69, frango assado”): risole
de frango assado picante (R$ 25,
2 unidades); ja o Bode Cheiroso,
no Maracani, com o “Bobé de ca-
mario que dorme a onda leva, um
bobé de camario esperto.

No Real Chopp, um clissico
de Copacabana, o petisco serd a
por¢io do tradicional bolinho de
carne da casa, conhecido como
feioso, que ganhou o nome de “O
Feio”, musica de Roberto Carlos, e a
porcao com 10 bolinhos sai por R$
35. Na Quitanda, bar novo no Ca-
tete, da cozinheira Mariana Padrio,
o prato escolhido foi “Maxixada da
Luz”: maxixe recheado com cala-
bresa e molho de tomate, servido
com pio (R$ 25). Homenagem ao
musico e compositor Moacyr Luz.
O bar, que tem entre os sdcios o
cantor e compositor Jodo Martins,
ja respira musica e ¢ frequentado
por muitos sambistas da nova ¢ da
velha geragoes.

Como atire a primeira pedra
que ¢ capaz de resistir, fomos ao
Portinha, na Prado Junior comer a
pizza de sardinha que ¢ do tempo
que esse petisco era comida de festa.
A massa alta macia coberta sem dé
de molho de sardinha, com muito
tomate, 3 pimentdes, cebola, nada
de queijo. Um deleite & memoria e
a0 botequim de hoje. Esse ¢ o espi-
rito do Festival.
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