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AGENDA CULTURAL

Coro I

Cine I

Espetáculo “O Natal dos Três 
Porquinhos”  em Itaipava 

Cine II

Programação 
O coro masculino Bienias & 

Prim vai abrir a programa-

ção do Shopping Itaipava 

neste sábado (23). Com mú-

sicas natalinas e com a pro-

messa de surpresas, o coro 

tem o objetivo de propagar 

música.

Estreia no Cinemaxx o 

filme “Wicked – Parte 1”, 

que traz a mágica histó-

ria de Oz de uma pers-

pectiva inédita. Baseado 

no famoso musical da 

Broadway.

Após se perderem na fl o-
resta, fugindo do lobo mau, 

os três porquinhos acaba-

ram encontrando um lu-

gar seguro para viver mais 

uma aventura: o Shopping 

Vilarejo, em Itaipava. Esse 

novo capítulo da história se 

chama “O Natal dos Três 

Porquinhos”, um teatro de 

bonecos, que chega à Praça 

do Sol neste sábado (23), às 

16h, para animar a criança-

da em clima de festa. Mas, 

como o Natal é época de 

desafi os e surpresas, os por-
quinhos logo descobrem 

que a vida em harmonia na 

casa de tijolos não é tão sim-

ples quanto parecia. O espe-

táculo tem entrada franca. 

Como parte de uma extensa 

programação natalina do Vi-

larejo, “O Natal dos Três Por-

quinhos” apresenta a lenda 

da Fada Azul.

O fi lme narra o encontro 
de Elphaba, jovem incom-

preendida com pele ver-

de, e Glinda, uma garota 

popular. Essa amizade 

inesperada revela as com-

plexidades de cada uma.

O Natal do Shopping Itai-

pava segue até o fi m de 
dezembro com um pro-

gramação totalmente gra-

tuita com teatro, dança, 

parada natalina. A abertura 

acontece às 15h, com a pre-

sença do papai Noel. 

Divulgação

Teatro de bonecos, conta com aventura e magia

Música inspira alta gastronomia 
Evento reafi rma o potencial de Petrópolis como destino turístico 

Os últimos dias do Petrópolis 
Gourmet 2024 prometem um 
encerramento à altura de sua te-
mática, “Sinfonia dos Sabores”, 
que celebrou a conexão entre 
música e gastronomia. O evento 
gastronômico segue até domingo 
em 43 bares, restaurantes, cafete-
rias e delicatessens onde o público 
pode se deliciar com os cardápios 
especiais criados especifi camente 
para a ocasião. Com inspiração 
em gêneros musicais diversos, os 
pratos apresentados ao longo do 
evento encantaram moradores e 
turistas, consolidando ainda mais 
o festival como o principal evento 
gastronômico da região serrana. 
O Petrópolis Gourmet encerra 
neste domingo (24) temporada 
de 17 dias de paladares especiais 
e ações integradas com o público 
como ofi cinas e agitos gastronô-
micos. O festival tem uma página 
própria na internet onde estão 
listadas as atrações dos últimos 
dias da edição de 2024 em www.
petropolisgourmet.com.br.

Além de jazz, blues, Bossa 
Nova e MPB, a música clássica foi 
a inspiração dos chefs nos menus 
dos renomados estabelecimentos, 
transformando cada refeição em 
uma verdadeira sinfonia para os 
sentidos. O desafi o foi proposto 
pelo Petrópolis Convention & 
Visitors Bureau, idealizado e or-
ganizador do evento.

Entre os destaques está o so-
fi sticado “Frango das Valquírias”, 

da Cervejaria Bohemia, compos-
to por coxa de frango recheada 
com espinafre e queijo, confi tada 
com ervas e fi nalizada com um 
rico molho de vinho. O prato 
presta homenagem à intensidade 
da “Cavalgada das Valquírias”, de 
Wagner, traduzindo força e sofi s-
ticação para o paladar.

Já o 2 Vales Restaurante es-
colheu a leveza de Bach como 
musa para seu “Hadock gra-
tinado com queijo gruyère”, 

servido com palmito grelhado 
ao molho pesto. Um prato que 
combina elegância e delicadeza, 
refl etindo as notas suaves das 
sinfonias do compositor.

No Divino & Cucina, o tri-
buto vai para um dos maiores 
compositores da história da mú-
sica brasileira, o maestro petro-
politano Guerra Peixe, com um 
“Filé em crosta de parmesão e 
tomilho”, harmonizado com ta-
gliatelle ao ragu de cogumelos. A 

complexidade do prato celebra o 
talento do compositor petropoli-
tano e suas contribuições à músi-
ca brasileira.

Nesta sinfonia, a Locanda 
Bela Vista apresenta a “Paleta 
de cordeiro prensada”, acom-
panhada de tortellini de aligot 
e demi-glace, em uma homena-
gem a “As Quatro Estações”, de 
Vivaldi. A composição italiana 
ganha vida no prato, unindo a 
robustez da carne à suavidade 
da massa, criando uma harmo-
nia digna de aplausos.

Para Mucio Maff aciolli, dire-
tor de gastronomia do Petrópolis 
Convention, o tema deste ano 
permitiu aos chefs um mergulho 
criativo em suas criações. “A mú-
sica clássica trouxe uma riqueza 
de inspirações e possibilitou pra-
tos que são verdadeiras obras de 
arte, tanto no sabor quanto na 
apresentação. Foi emocionante 
ver como os chefs abraçaram o 
desafi o”, comenta.

Segundo Samir el Ghaoui, 
presidente do Petrópolis Con-
vention & Visitors Bureau, o 
evento reafi rma o potencial de 
Petrópolis como destino turístico 
e cultural. “O Petrópolis Gour-
met é mais do que um festival gas-
tronômico. Ele conecta as pessoas 
com a arte, a história e, este ano, 
com a música. Ver a cidade cheia 
e os restaurantes movimentados 
é a maior prova do sucesso desta 
edição”, afi rma.

Divulgação

Música clássica foi a inspiração dos chefs nos menus

Peça ‘Hotel Mariana’ no Sesc Quitandinha
Nesta sexta-feira (22), o Sesc 

Quitandinha vai receber às 20h 
a peça ‘Hotel Mariana’. A trama 
retrata um cenário da época. 
Eram quase três e meia da tarde 
de 5 de novembro de 2015, um 
dia quente, como de costume no 

vale do Rio Doce, quando a bar-
ragem de rejeitos de minérios de 
Fundão, em Mariana-MG, com 
cerca de 62 milhões de metros 
cúbicos de lama espessa e tóxica, 
rompeu-se sobre os distritos de 
Bento Rodrigues e Paracatu de 

Baixo. Depoimentos perturba-
dores e surpreendentes são co-
locados no palco e evidenciam 
a simplicidade de pessoas que 
perderam tudo ou quase tudo o 
que tinham. Da criança do gru-
po escolar ao velho da folia de 

reis, do ativista de direitos hu-
manos à aposentada que escre-
ve poemas, somos convidados 
a escutar os sobreviventes que, 
com suas histórias, traçam um 
panorama político, histórico e 
cultural do nosso país.

@sabrinasabra_
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É tempo de Fashion Hits
Fotos/Reprodução

O jeans, protagonista e nunca sai de moda. O bacana que além 
de atemporal, versátil, várias são as versões. Tem para todos! Trou-
xe alguns dos modelos, uma pitada de informação e inspiração.

MODA&LIFESTYLE

PAPER BAG A paper bag jeans é a combinação 
perfeita entre conforto e estilo. Com sua cintu-
ra alta e corte solto, transmite uma atitude des-
contraída e elegante, ideal para quem valoriza a 
praticidade sem perder o 
charme.

FLARE A calça jeans fl a-
re é uma escolha que mis-
tura elegância e ousadia 
discreta, revelando uma 
personalidade que valori-
za o clássico e sabe como 
se destacar com confi ança.

SKINNY A calça jeans 
skinny é para quem sabe o 
que quer e não tem medo 
de mostrar, combinando 
conforto e estilo impo-
nente sem dizer uma pa-
lavra.

WIDE LEG O modelo 
wide leg é a peça que mis-
tura elegância e conforto, 
refl etindo uma personali-
dade autêntica e confi an-
te, que sabe que estilo não 
precisa ser apressado para 
impressionar.

MOM JEANS Os mom 
jeans refl etem uma mu-
lher autêntica, que busca 
equilíbrio entre conforto 

e atitude, longe das imposições de tendências, 
mas sempre com estilo próprio.

CARGO O jeans cargo vai além da praticida-
de; é uma declaração de 
estilo autêntico e ousado. 
Quem o escolhe transmi-
te confi ança, unindo fun-
cionalidade e atitude de 
forma irreverente.

RETA A calça jeans mo-
delo reta é a escolha de 
quem valoriza a elegância 
simples e atemporal. Ela 
refl ete uma personalidade 
segura, que aposta no mi-
nimalismo para destacar 
sua confi ança e estilo sem 
esforço.

PANTALONA A panta-
lona, com seu corte amplo 
e fl uido, transmite sofi sti-
cação e presença, unindo 
conforto e elegância de 
maneira descomplicada. 
É um jeans que desafi a 
convenções e exala estilo 
com leveza.

E aí, qual o seu preferido? 
Espero vocês diariamente 
no Instagram @sabrina-
sabra_ para mais dicas e 
muita conversa de closet!


