Sexta-feira, 25 a domingo, 27 de Outubro de 2024

ESPECIAL

Uma vida dedicada
a educacao

Homenagem a professora |Izolina Ferreira Pereira
da Escola Particular Sao Judas Tadeu

Correio Petropolitano

A fama de Izolina como
educadora crescia de forma
tamanha que suas aulas de re-
for¢o escolar rapidamente se
transformaram em uma escola

m uma emocio-
nante cerimonia,
a Academia DPe-
tropolitana de
Educagio, em
parceria com o Sindicato de

\

formal, atendendo A crescen-
te demanda da regido. O que
comegou como um sonho e

Professores, prestou uma ho-
menagem mais que merecida
a professora Izolina Ferreira
Pereira. A educadora, que de-
dicou mais de cinco décadas de
sua vida ao ensino, foi celebra-
da por sua trajetéria exemplar
e por seu papel fundamental
na formagao de milhares de jo-
vens petropolitanos. =i

A cerimdnia foi conduzi-
da pelo doutor e académico
Cleber Francisco Alves, que
ressaltou que a fundagio ¢ ad-
ministragao da Escola Particu-
lar Sao Judas Tadeu, localizada
em Cascatinha, era carinhosa-
mente conhecida como “Co-
légio da Dona Izolina”. E falou
ainda sobre a dedicagao incan-
sdvel da professora ao magisté-
rio, suas lutas e as conquistas

uma forma de renda comple-
mentar para a familia, trans-
formou-se em uma instituicio
de ensino fundamental para a
comunidade de Cascatinha e
vizinhanga. A Escola Particu-
lar Sio Judas Tadeu, fundada
por Dona Izolina, cresceu e
se consolidou ao longo de 50
anos, oferecendo educacio
de qualidade e formando ci-
dadios. Seu legado perdura,
inspirando futuras geragoes
de educadores.

Reconhecida por sua pos-
tura firme e disciplinadora,
pela habilidade de estimular
¢ moldar mentes jovens, pre-
parando seus alunos para o
futuro, ¢ por sua simplicidade
cativante, a homenagem da
Academia sublinha a relevan-
cia da Professora Izolina na
educag¢io em Petrépolis. Sua
dedicagio, paixio e profundo
impacto na vida de seus alunos
sa0 legados que merecem ser
celebrados e eternizados.

A escola sempre se destacou
nos desfiles civicos de 7 de se-
tembro, tanto em Cascatinha
quanto no Centro da cidade.
A banda marcial Tenente Mo-
reira dava a cadéncia perfeita
para que as centenas de alunos
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ao longo dos anos.

A histdria de Izolina é um
exemplo de superagio e de-
dicagdo. Nascida no distrito
de Itaipava, numa casa onde
hoje encontra-se o Tarrafas.
Mudou-se para Cascatinha
ainda jovem, ¢ onde namo-
rou e conheceu seu marido,
Orlando. Com o casamento,
interrompeu estudos,
mesmo sempre nutrindo um
profundo amor pela educacio.
Mais tarde, ja com cinco filhos
— Otlene, Darklé, Rosangela,
Raquel e Odair —, e diante das
dificuldades financeiras en- i
frentadas pela familia, quando &!

seu marido trabalhava na ex-

scus

marchassem exemplarmente.
As cerimo6nias de forma-

tura, realizadas no tradicional

Clube Bogary, eram concorri-
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tinta Companhia Petropolita-
na, que enfrentava grave crise
financeira, que culminou em
seu fechamento, ela comegou a
dar aulas de reforco na sala da
casa da familia, na Rua Olivei-
ra Bulhées, em Cascatinha.

Diante  disso, decidiu
transformar seus desafios em
oportunidades. Retomou os
estudos, buscando aprimorar
sua formagio com o antigo
Normal, a especializagio em
gestio escolar ¢ a licenciatu-
ra em Ciéncias e Matematica,
consolidando-se como uma
educadora respeitada, inspi-
rando nao apenas seus filhos,
mas também toda a comuni-
dade. Quatro de seus filhos
seguiram seus passos, tornan-
do a educagiao uma verdadeira
paixao de familia, perpetuan-
do o legado de conhecimento
iniciado por Izolina.

Academia
Petropolitana de
Educacgéo celebra
a uma das mais

importantes
educadoras de
Petrépolis
Cleber Francisco
falou da
dedicag¢do
incansavel
de Izolina ao
magistério

Petrépolis Gourmet:
20 chefs preparam
prato especial na
Praca Dom Pedro

O cheiro irresistivel de um
bom prato preparado ao ar li-
vre vai tomar conta do Centro
Histérico de Petropolis nesta
terca (29). A partir das 11h,
a Praca Dom Pedro, coragio
da cidade, serd palco de uma
das atragoes mais deliciosas
e soliddrias do Petropolis
Gourmet: o “Chefs na Praga”.
Reunindo mais de 20 talen-
tosos chefs, o evento oferece
ao publico a oportunidade de
acompanhar a confec¢ao de
um prato especial enquanto
desfruta da culindria direta-
mente das mios dos experts,
uma das atragdes mais espera-
das na programaciao do Petr6-
polis Gourmet, este ano em
sua 24* edi¢io tendo como
tema “Sinfonia de Sabores”.
Idealizado ¢ realizado pelo
Petrépolis Convention & Vi-
sitors Bureau, o festival home-
nageia musicos de destaque ¢
sua ligagao com a cidade.

Este ano, o prato da vez ¢

um arroz caldoso com coste-
la, preparado com ingredien-
tes frescos e muito talento. A
refeicio serd vendida por um
valor simbélico de R$ 10, e
toda a renda arrecadada serd
revertida para institui¢oes
beneficentes da cidade, como
a Associagio Filantrépica
de Petrépolis (Afipe), o Lar
Dom Inicio de Loyola ¢ o
Grupo de Comunicagao Espi-
ritual (GCE).

“Além de ser uma expe-
riéncia gastronémica tinica, o
Chefs na Praca ¢ uma opor-
tunidade de transformar sa-
bores em solidariedade. Cada
prato vendido vai contribuir
diretamente com institui¢des
que desempenham um pa-
pel importante na nossa co-
munidade”, ressalta Samir el
Ghaoui, presidente do Petré-
polis Convention & Visitors
Bureau (PC&VB).

O evento, que ja se tor-
nou uma tradicio no calen-

das, sempre terminando com
maravilhosos bailes que anima-
vam a sociedade petropolitana.

Com o fechamento da es-
cola em 2020, devido a pande-
mia de Covid-19, um capitulo
importante da histéria da edu-
cagao em Petr6polis chegou ao
fim. No entanto, o legado da
Dona Izolina permanece vivo
na memdria de seus alunos e

na comunidade.

A homenagem prestada
pela Academia Petropolitana
de Educa¢ao ¢ um reconheci-
mento ao trabalho incansavel
de uma mulher que dedicou
sua vida a educagio, ¢ que
ajudou muitos pais a propor-
cionar ensino de qualidade a
seus filhos. A professora Izoli-
na Ferreira Pereira serd sempre
lembrada como um exemplo
de dedicacio, paixdo pela edu-
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Momento especial de integragcédo do festival com o publico vai servir pratos a R$ 10

dério do Petrépolis Gourmet,
¢ visto como um verdadeiro
“aquecimento” para o festival,
que ocorre de 08 a 24 de no-
vembro. “O Chefs na Praca ¢
uma forma leve e descontrai-
da de abrir os trabalhos, cha-
mando o publico para o que
vem por ai. E um momento
de integragio entre os chefs, a
comunidade e os turistas, em
um ambiente democritico,
onde todos podem apreciar a
alta gastronomia por um va-

lor acessivel”, destaca Mucio
Maffaciolli, diretor de gastro-
nomiado PC&VB ¢ organiza-
dor da agao.

A magia do evento nio
estd apenas no sabor, mas tam-
bém na possibilidade de ver
grandes chefs em acio, traba-
lhando juntos em plena praca
publica. Entre conversas, ri-
sadas e panelas fumegantes, o
publico pode se aproximar dos
cozinheiros, descobrir segre-
dos culindrios e, claro, provar

o prato do dia. “E uma expe-
riéncia que vai além do pala-
dar. Ver os chefs cozinhando
ao ar livre, interagindo com
as pessoas, ¢ algo que aproxi-
ma ainda mais o publico da
gastronomia de exceléncia que
Petrépolis oferece”, completa
Samir el Ghaoui.

O Chefs na Praca ¢ um
convite para saborear o que
h4 de melhor na culiniria lo-
cal, a0 mesmo tempo em que
promove uma corrente de so-

cagao e amor ao proximo.

lidariedade que beneficia dire-
tamente a comunidade. Além
de proporcionar um momento
especial, o evento ajuda a forta-
lecer o vinculo entre os chefs, os
visitantes e a cidade, mostran-
do que a gastronomia também
pode ser um motor de transfor-
magao social.

O arroz caldoso, escolhido
para ser servido ao publico, ¢ de
origem espanhola. Sua versio
com costela ¢ uma homenagem
4 Paula Labaki, curadora gas-
trondmica do Petrépolis Gour-
met deste ano. “Arroz ¢ sempre
uma composi¢io que agrada a
todos os paladares e a costela
tem forte apelo e nos remete
ao Sul do palis, ao fogo de chao,
também uma praia em que a
chef curadora nada de bragada,
uma referéncia no Brasil nesta
arte da gastronomia’, afirma
Miicio Maffaciolli.

Com tantos ingredientes
especiais — comida boa, chefs
talentosos e uma causa nobre
— o Chefs na Praga promete
ser um sucesso. E para quem
quiser acompanhar toda a
programagio do Petrépolis
Gourmet, que vai até o dia 24
de novembro, basta acessar o
site oficial em www.petropo-
lisgourmet.com.br ¢ se prepa-
rar para uma verdadeira “Sin-
fonia dos Sabores”.



