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Encerra nesta segunda (21), 
o prazo para inscrições no Con-
curso Público da Sanepar 2024, 
que se destina a preencher 102 
vagas e à formação de cadastro 
de reserva. Os editais para as va-
gas e para o cadastro de reserva 
estão disponíveis no site do Ins-
tituto Assessoria em Organiza-
ção de Concursos Públicos. Os 
candidatos têm até as 18 horas 
de segunda para fazer a inscri-
ção e até as 23h59 do mesmo 
dia pagar o boleto. Os salários 
iniciais previstos nos editais 
são de R$ 2.256,24 para o ní-
vel médio, R$ 3.923,90 para as 
vagas de nível técnico e, para as 
vagas de nível profissional, o va-
lor varia de R$ 4.410,85 até R$ 
6.902,16. 

O governador Jorginho 
Mello inaugurou nesta quarta-
-feira, 16, o Projeto Serra Cata-
rinense, um dos maiores planos 
de distribuição de gás natural 
do Brasil. Foram construídos 
mais de 220 km de gasoduto 
que conectam várias cidades 
da região serrana, de Indaial a 
Lages. O evento, na Associação 
Empresarial de Lages, contou 
com a presença do presiden-
te da SCGÁS, Otmar Müller, 
além de autoridades locais.

O projeto teve início em de-
zembro de 2010 e totaliza mais 
de R$ 350 milhões de investi-
mento. A construção exigiu so-
luções de engenharia avançadas 
e tecnologias poucas vezes usa-
das no país. 

O governador Eduardo Lei-
te assinou nesta quinta-feira 
(17/10), no Palácio Piratini, 
a ordem de início da obra da 
nova ponte Santa Bárbara, na 
ERS-431, entre São Valentim 
do Sul e Santa Tereza, na Serra. 
Na ocasião, ele também anun-
ciou a liberação de R$ 11,7 mi-
lhões para a construção da nova 
ponte na VRS-843, em Feliz, 
no Vale do Caí.

A obra da ponte Santa Bár-
bara custará R$ 31,3 milhões, 
sendo R$ 24,4 milhões do go-
verno federal e R$ 6,9 milhões 
de contrapartida do governo do 
Estado. A nova estrutura terá 
320 metros, 51 metros a mais 
do que a anterior, que foi des-
truída pelas enchentes.
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A partir do dia 1º de no-
vembro, os servidores estaduais 
de Maringá e região terão um 
novo hospital de referência 
para atendimentos do Sistema 
de Assistência à Saúde (SAS), 
benefício concedido pelo Go-
verno do Paraná aos servidores 
estaduais e seus dependentes le-
gais. Os atendimentos aconte-
cerão no Hospital Bom Sama-
ritano, localizado na Avenida 
Independência, 93.

O novo hospital atenderá 
casos de Pronto Atendimento 
(urgência e emergência), além 
dos tratamentos contínuos que 
não podem ser interrompidos. 

Na sequência, serão marca-
das consultas eletivas, exames e 
cirurgias.
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SC se destaca no turismo sustentável

Ação de limpeza do rio Taquari-Antas

Lavanderias eficientes em hospitais

Debate de mudanças climáticas

Diálogo com SES Saco Grande

Em mais uma melho-
ria no abastecimento de 
Chapecó, a Companhia 
Catarinense de Águas e 
Saneamento (Casan) vai 
instalar na madrugada 
desta sexta-feira, 18, um 
novo quadro de comando 
na principal Estação de 
Recalque de Água Trata-
da da cidade. O equipa-
mento beneficiará cerca 
de 200 mil moradores da 
maior cidade do Oeste, 
com investimento de R$ 
685 mil.
“Com o novo quadro, ha-
verá um maior controle 
do bombeamento e por 

consequência uma maior 
vazão de água para os 
moradores. Modernizar o 
Sistema de Abastecimen-
to também dá mais con-
fiabilidade e segurança 
para o serviço na cidade, 
sobretudo nos momentos 
de maior demanda”, ex-
plica o chefe de Agência, 
Daniel Scharf.
Para minimizar os trans-
tornos, a instalação do 
quadro de acionamento 
de bombas será feita nessa 
madrugada. Ainda assim, 
o abastecimento poderá 
apresentar intermitências 
em muitos bairros.

A Green Destinations pu-
blicou o resultado dos 
destinos com boas práti-
cas em responsabilidade 
e sustentabilidade. Assim, 
em mais um ano, Santa 
Catarina se destacou no 
ranking nacional, com 
seis destinos reconheci-
dos por suas práticas em 
turismo responsável. Os 

destinos certificados fo-
ram Bom Jardim da Serra, 
Bombinhas, Itá, Penha, 
Treze Tílias e Rota do En-
xaimel, em Pomerode. 
Além disso, três locais no 
Rio Grande do Norte, três 
em Pernambuco, um em 
Minas Gerais e um no 
Mato Grosso do Sul rece-
beram o prêmio.

O governo do Rio Grande 
do Sul, por meio da Secre-
taria do Meio Ambiente e 
Infraestrutura (Sema), pro-
moverá mais uma etapa 
da ação de limpeza do rio 
Taquari-Antas. O rebaixa-
mento do nível do rio teve 
início na quinta (17), com 
a abertura das comportas 
da Barragem de Bom Re-
tiro do Sul. Na sexta (18), às 

9h, será realizada a retirada 
de três veículos submersos 
nas proximidades da divisa 
entre Lajeado e Cruzeiro 
do Sul. Também está pre-
vista a remoção de uma 
balsa pelo proprietário. A 
iniciativa acontece em par-
ceria com o Departamen-
to Nacional de Infraestru-
tura de Transportes (Dnit) 
e com o Detran-RS.

Nesta semana foi rea-
lizada pelo Governo de 
Santa Catarina a primeira 
reunião do projeto piloto 
para a implantação de la-
vanderias mais eficientes 
nos hospitais próprios.
O Projeto irá iniciar no 
Hospital Infantil Joana de 
Gusmão, em Florianópo-
lis. Na ocasião, o Hospital 
Nossa Senhora da Con-

ceição, de Tubarão, apre-
sentou o modelo utilizado, 
um mecanismo inovador 
que consegue evitar extra-
vio, identificar mau uso e 
disponibilizar indicadores 
em tempo real, conside-
rado padrão de qualidade. 
A ação é uma parceria da 
SES, com o Grupo Gestor 
de Governo e a Controla-
doria Geral do Estado.

A Secretaria de Inovação, 
Ciência e Tecnologia e a 
Fundação de Amparo à 
Pesquisa do Estado do Rio 
Grande do Sul (Fapergs) re-
alizaram o evento Building 
a Climate-Resilient Future 
for Rio Grande do Sul na 
quarta (16), no Tecnopuc, 
em Porto Alegre. Com a 
participação presencial e 
virtual de especialistas na-

cionais e internacionais, o 
encontro debateu ações 
para a construção de um 
Estado mais resiliente 
frente às mudanças climá-
ticas. A diretora de Gestão 
da Inovação da Sict, Paola 
Schaeffer, apontou a im-
portância da transversa-
lidade na discussão, com 
contribuições de diferen-
tes áreas.

Mais uma atividade de 
conscientização foi pro-
movida pela Companhia 
Catarinense de Águas e 
Saneamento com os tra-
balhadores das obras do 
Sistema de Esgotamen-
to Sanitário (SES) Saco 
Grande, em Florianópolis. 
O foco da vez foi a impor-
tância das atividades de 

comunicação social com 
a comunidade residente 
na área do SES, que aten-
derá os bairros João Paulo, 
Monte Verde e Saco Gran-
de. Ao todo, 46 trabalhado-
res participaram da con-
versa que aconteceu em 
dois períodos. As ações são 
determinadas pelo Plano 
de Gestão Ambiental.

Divulgação / Casan

Novo quadro de comando que será instalado em Chapecó

Equipamentos para fortalecer 
o abastecimento em Chapecó

Turismo: evento fortalece 
atrativos de Foz do Iguaçu

O Governo do Estado, por 
meio da Secretaria do Turis-
mo e do Viaje Paraná – órgão 
de promoção comercial – par-
ticipa de 20 a 25 de outubro 
do 3º Integra BWT, evento de 
capacitação e imersão turística, 
em Foz do Iguaçu, no Oeste pa-
ranaense. O encontro vai apre-
sentar os potenciais turísticos 
do município para cerca de 150 
profissionais do setor, vindos 
de diversas regiões do Brasil, 
sempre com foco na qualifica-
ção e promoção dos destinos 
dentro dos pacotes de agências 
de viagens.

Por meio de uma parceria 
entre a BWT Operadora, Go-
verno do Estado, Foz do Igua-
çu Destino do Mundo e Wish 
Hotel and Resorts, participam 
do 3º Integra BWT represen-
tantes de agências de viagens 
do Paraná, Santa Catarina, Rio 
Grande do Sul, Rio de Janeiro, 
São Paulo, Mato Grosso do Sul, 
Espírito Santo, Amazonas, Pará 
e Rondônia. O objetivo do en-
contro é fortalecer o conheci-
mento sobre o destino e melho-
rar as estratégias de venda para 
Foz do Iguaçu.

Para o secretário estadual 
do Turismo, Márcio Nunes, 
encontros como este são gran-

des oportunidades de mostrar 
o potencial do Paraná ao trade 
turístico. “As operadoras na-
cionais são responsáveis por 
emitir muitos turistas aos desti-
nos, por isso a importância de 
estar presente nestes eventos, 
colocando mais produtos pa-
ranaenses na prateleira”, disse. 
“Estamos fazendo um trabalho 
muito focado nessas operado-
ras, mostrando roteiros, expe-
riências e opções de hospeda-
gem, para que criem e vendam 

pacotes com o Paraná em des-
taque”.

Para Gabriel Cordeiro, di-
retor-geral da BWT, o evento 
é uma oportunidade única de 
transformar a experiência dos 
agentes de viagem. “Estamos 
preparando uma programa-
ção intensa e diferenciada, que 
permitirá aos participantes 
conhecerem Foz do Iguaçu de 
maneira aprofundada. A ideia é 
que eles se tornem verdadeiros 
especialistas no destino, pron-

tos para oferecer as melhores 
experiências aos seus clientes”, 
destacou.

O diretor-presidente do 
Viaje Paraná, Irapuan Cortes 
Santos, afirma que o Integra 
BWT reforça a importância 
do Paraná no cenário turístico 
nacional e internacional. “Foz 
do Iguaçu, sendo uma das sete 
maravilhas naturais do mundo, 
é um ícone que não pode ser 
dissociado do turismo do Esta-
do e do Brasil”.

O 3º Integra BWT vai apresentar os potenciais turísticos do país
José Fernando Ogura/Arquivo AEN

Evento recebe 150 profissionais do setor, vindos de diversas regiões do Brasil

Segundo maior produtor 
de leite do Brasil, o Paraná está 
promovendo capacitações para 
pequenas agroindústrias de 
laticínios para a produção de 
queijos diferenciados. A ini-
ciativa faz parte do programa 
Queijos Nobres Paraná, que 
será lançado oficialmente no 
final de novembro, mas que já 
formou sua primeira turma. O 
curso foi realizado entre os dias 
9 e 11 de setembro, no Biopark 
de Toledo, na região Oeste, 
com a participação de 15 alu-
nos de diferentes municípios 
paranaenses.

O programa é da Secretaria 
da Indústria, Comércio e Servi-
ços (SEIC), em parceria com o 
Instituto de Desenvolvimento 
Rural do Paraná (IDR-Para-
ná), Invest Paraná, Sebrae/PR, 
Biopark e Biopark Educação. 
O objetivo é impulsionar as pe-
quenas agroindústrias de queijo 
do Estado, promovendo a capa-
citação de produtores rurais e 
facilitando o acesso à tecnolo-
gia, crédito e mercados.

Os cursos, por exemplo, se-

rão ofertados ao longo de dois 
anos, com a expectativa de 
formar 300 produtores e téc-
nicos em todo o Paraná. Eles 
têm como foco a produção 
de queijos de alta qualidade e 
identidade regional, valorizan-
do as tradições locais enquanto 
incorpora práticas modernas de 
fabricação.

Para o secretário da In-
dústria, Comércio e Serviços, 
Ricardo Barros, o programa é 
uma oportunidade para expan-
dir a visibilidade e a comerciali-

zação dos queijos paranaenses. 
“Todas as entidades envolvidas 
nesta iniciativa buscam forta-
lecer as agroindústrias locais, 
contribuindo para o desenvol-
vimento econômico e social da 
região. Valorizar nossas raízes 
e aumentar a rentabilidade dos 
produtores é a nobre missão do 
Queijos Nobres Paraná”.

Uma das participantes do 
curso foi Luciene Mota Mo-
reira Pereira, de Barbosa Ferraz 
(Centro-Oeste), que aprendeu 
a fazer queijo ainda criança 

com a mãe. “A minha pretensão 
é aumentar, ter uma produção 
maior, e esse curso vai ajudar 
porque trouxe um conheci-
mento que eu não tinha”, disse. 
“Deu para ver que fazer queijos 
finos não é tão difícil, são se-
quências e etapas. A gente que 
é produtor, mesmo que peque-
no, tem condições de fazer um 
queijo diferenciado”.

O médico veterinário Mar-
cos Alberto da Silva Marinho, 
responsável pelas inspeções 
sanitárias em 24 municípios, 
destacou que os processos 
apresentados no curso garan-
tem qualidade dos produtos, o 
que pode facilitar sua comer-
cialização. “Esperamos que os 
produtores voltem para as suas 
propriedades, pratiquem todas 
as etapas do curso e, em bre-
ve, possam comercializar seus 
queijos, trazendo mais rentabi-
lidade para suas propriedades 
rurais”, ressaltou.

A próxima turma está agen-
da para 24 a 26 de outubro, 
com a emissão de certificados 
para todos os participantes.

Paraná promove curso de queijos
Luciana Muller/SEIC

Iniciativa faz parte do programa Queijos Nobres Paraná


